
M E
N ÜB O L U  W O C H E N K A R T E  

F I S C H  G E R I C H T E

S O M O N  F I L E T

Norwegisches Lachsfilet vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemüse, dazu Salat

2 3 , 9 0

L E V R E K 2 3 , 9 0

Wolfsbarsch im Ganzen vom Grill (ca. 400-
600g) mit Babykartoffeln, dazu Salat &
Gemüse 

C U P R A

Dorade im Ganzen vom Grill,
 (ca. 400-600g) dazu Babykartoffeln, Gemüse
und Salat

2 3 , 9 0

S C H O K O  S O U F F L E
Schokoküchlein mit flüssigem Kern, dazu
Vanilleeis

9 , 4 0

K A T M E R
Gebratenes Schichtbrot gefüllt mit Pistazien
und Kaymak (Milchcreme), dazu Vanilleeis

9 , 5 0

B A K L A V A  7 , 9 0
Türkische Blätterteigpastete mit Walnüssen

I R M I K  H E L V A S I 7 , 5 0
Süßer Weizengrieß mit Mandeln 

K Ü N E F E 8 , 9 0

Engelshaar in Sirup mit geschmolzenem
Mozzarella (Zubereitungsdauer 20 - 40 min.)

D E S S E R T   
H A U S G E M A C H T

W O C H E N  G E R I C H T E

M A R O N I  C R E M E  S U P P E    9 , 9 0
K Ü R B I S  C R E M E  S U P P E   8 , 9 0

1 .  E N G I N A R  D O L M A
V E G E T A R I S C H
Artischocken gefüllt mit Spinat - Gemüse,
überbacken mit Hirtenkäse, in Tomatensoße,
dazu Reis und Knoblauch Joghurt

1 9 , 9 0

2 .  K U Z U  M U T A N C A N A
Zarte Lammfleischwürfel mit Babyzwiebeln,
getrockneten Aprikosen, Pflaumen, Sultaninen
und gerösteten Mandeln, in einer aromatischen
Jus aus dem Ofen, dazu Reis. Ein traditionelles
Gericht aus der Osmanischen Palastküche.

2 7 , 9 0

A P P E T I Z E R

H A M S I  T A V A  ( V O R S P E I S E )
Sardellen paniert in Maismehl, aus der Pfanne,
dazu Rote Zwiebeln mit Petersilie

1 4 , 9 0

4 .  T A V U K  S A R M A  
Hähnchenroulade gefüllt mit Spinat, Mandeln &
Sultaninen, aus dem Ofen, in eigener Soße,
dazu Reis und Gemüse

2 3 , 9 0

S E I T  2 0 1 9

C A L A M A R  N A T U R

Marinierte Babycalamari vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemüse, dazu Salat

2 3 , 9 0

5 .  A L A D A G  K E B A B
Herzhafte Hackfleischbällchen (Lamm & Kalb)
vom Grill, auf einem Bett aus gerösteten
Auberginen-Paprikastampf, überbacken mit
Knoblauchjoghurt und Tomatensoße, dazu
Beilagensalat

2 3 , 9 0

Fein marinierte Artischockenherzen
 in Zitronen-Kräuteröl, mit Hirtenkäse
verfeinert.

E N G I N A R  K A L B I 1 2 , 9 0

A P E R O L -  G R A N A T A P F E L , P R O S E C C O - S O D A -
R O S M A R I N

7 , 9 00 , 2  LW I N T E R  A P E R O L  

I C L I  K Ö F T E
Frittierte Bulgurbällchen gefüllt mit Hackfleisch
(Kalb&Lamm), Walnüssen, Zwiebeln, Petersilie
und Gewürzen

1 3 , 9 0

6 . A L I  N A Z I K
Marinierte Lammfleischwürfel auf einem Bett
aus gerösteten, fein gehackten Auberginen und
Knoblauchjoghurt, serviert mit heißer
Kräuterbutter, dazu Beilagensalat

2 7 , 9 0

3 .  D A N A  B Ü F T E K
Rosagegrillte, marinierte Rinderlende ca. 280-300
gr. dazu karamellisierte Kartoffeln, Zwiebeln,
Champignons und Cacik 

2 8 , 9 0

K A R I S I K  B A L I K  
Doradefilet, Lachsfilet, Gambas und Calamari vom
Grill, dazu Babykartoffeln, Gemüse und Salat

2 9 , 9 0

G R A N A T A P F E L , M I N Z E ,  L I M E T T E ,  R U M ,
B R A U N E R  Z U C K E R  U N D  S O D A

7 , 9 00 , 3 LW I N T E R  M O J I T O


