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FISCH GERICHTE WOCHEN GERICHTE

HAMSI TAVA (VORSPEISE) 14,90 MARONI CREME SUPPE 9 90
Sardellen paniert in Maismehl, aus der Pfanne, KURBIS CREME SUPPE 8 9'0

dazu Rote Zwiebeln mit Petersilie !

KARISIK BALIK 29,90 1. ENGINAR DOLMA 19,90
Doradefilet, Lachsfilet, Gambas und Calamari vom VEGETARISCH

Grill, dazu Babykartoffeln, Gemuse und Salat Artischocken gefiillt mit Spinat - Gemiise,
SOMON FILET 23,90 Uberbacken mit Hirtenkase, in TomatensoRe,

d Rei d Knobl h hurt
Norwegisches Lachsfilet vom Grill mit azu Reis und Knoblauch Joghur

Babykartoffeln und Gemuse, dazu Salat

2. KUZU MUTANCANA 27,90
CUPRA 23,90 Zarte Lammfleischwirfel mit Babyzwiebeln,
Dorade im Ganzen vom Grill, getrockneten Aprikosen, Pflaumen, Sultaninen
(ca. 400-600g) dazu Babykartoffeln, Gemise und gerdsteten Mandeln, in einer aromatischen
und Salat Jus aus dem Ofen, dazu Reis. Ein traditionelles
Gericht aus der Osmanischen Palastktche.
LEVREK 23,90
Wolfsbarsch im Ganzen vom Grill (ca. 400- 3. DANA BUFTEK 28,90
600g) mit Babykartoffeln, dazu Salat & Rosagegrillte, marinierte Rinderlende ca. 280-300
Gemuse gr. dazu karamellisierte Kartoffeln, Zwiebeln,
CALAMAR NATUR 23,90 Champignons und Cacik
Marinierte Babycalamari vom Grill mit 4. TAVUK SARMA 23,90

Babykartoffeln und Gemuse, dazu Salat Hahnchenroulade gefillt mit Spinat, Mandeln &

Sultaninen, aus dem Ofen, in eigener Sol3e,
DESSERT dazu Reis und Gemuse

HAUSGEMACHT

5. ALADAG KEBAB 23,90
SCHOKO SOUFFLE 9,40 Herzhafte Hackfleischballchen (Lamm & Kalb)
Schokokiichlein mit flissigem Kern, dazu vom Grill, auf einem Bett aus gerdsteten
Vanilleeis Auberginen-Paprikastampf, Uberbacken mit
Knoblauchjoghurt und TomatensofRe, dazu
KATMER 9,50 Beilagensalat
Gebratenes Schichtbrot geflullt mit Pistazien
und Kaymak (Milchcreme), dazu Vanilleeis 6.ALI NAZIK 27,90
Marinierte Lammfleischwirfel auf einem Bett
BAKLAVA 7,90 aus gerosteten, fein gehackten Auberginen und
Turkische Blatterteigpastete mit Walndssen Knoblauchjoghurt, serviert mit heiller

Krauterbutter, dazu Beilagensalat
IRMIK HELVASI 7,50

SuRer WeizengrielR mit Mandeln

APPETIZER
KUNEFE 8,90
Engelshaar in Sirup mit geschmolzenem ENGINAR KALBI 12,90
Mozzarella (Zubereitungsdauer 20 - 40 min.) Fein marinierte Artischockenherzen

in Zitronen-Krauterdl, mit Hirtenkase

WINTER APEROL 0,2L 7,90 verfeinert.

APEROL- GRANATAPFEL,PROSECCO-SODA-

ROSMARIN ICLI KOFTE 13,90

Frittierte Bulgurballchen geflllt mit Hackfleisch
WINTER MOJ ITO 0,3L 7.90 (Kalb&Lamm), Walnlssen, Zwiebeln, Petersilie
GRANATAPFEL,MINZE, LIMETTE, RUM, und Gewiirzen

BRAUNER ZUCKER UND SODA



