MITTAGSKARTE

3-GANGE MENU
11:30-15:00

WAHLWEISE MIT SALAT O. SUPPE

4Q’(.\ETAR I,q "

1.GNOCCHI - 12,90 < >

VEGETARISCH e

Gnocchi mit Gemise in <TomatenrahmsofSe, Mozzarella tberbacken

2. MANTAR DOLMA - 11,90

Riesenchampignons gefillt mit Spinat-Gemuse in Tomatensolse, Uberbacken mit
Mozzarella, dazu Reis

3. KARISIK MUSAKKA - 13,90

Zucchini-& Auberginenwirfeln in Hackfleischsofse (Lamm& Kalb) aus dem Ofen,
dazu Reis

4 KUZU TANDIR - 16,90

Lammschmorr Braten in eigener Sofse, aus dem Ofen, dazu Reis & Gemise

S.HINDI BASTI - 14,90

Spinat- Gemise auf Putenbrustwirfeln, Gberbacken mit Mozzarella, in eigener
soflSe, dazu Reis

6 .SULTAN KOFTE - 13,90
Hackfleisch Ballchen ( vom Lamm und Kalbsfleisch) tberbacken mit Zwiebeln,

Petersilie, Karotten, Paprika, Sultanien, Sellerie
und Kéase, in Tomaten solse, dazu Reis

TAGESDESSERT



BOLU WOCHENKARTE

FISCH GERICHTE _

SOMON FILET 23,90

Norwegisches Lachsfilet vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemuse, dazu Salat

CALAMAR NATUR 19,90

Marinierte Babycalamari vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemuse, dazu Salat

CUPRA 21,90

Ganze Dorade- Royal vom Grill,
(c.a400 - 600 gr.) dazu Babykartoffeln,
GemuUse und Salat

HAMSI TAVA
VORSPEISE

13,90

Sardellen paniert in Maismehl, aus der
Pfanne, dazu Rote Zwiebeln mit Petersilie

LEVREK 21,90

Ganzer Wolfsbarsch vom Grill, (ca.400 -
600gr.) dazu Babykartoffeln, Gemuse & Salat

DESSERT
HAUSGEMACHT

SCHOKO SOUFLE 7,90
Schokoktchlein mit flissigem Kern, dazu
Vanilleeis

KATMER 9,50

Gebratenes Schichtbrot gefiullt mit Pistazien
und Kaymak (Milchcreme), dazu Vanilleeis

BAKLAVA 6,90
Turkische Blatterteigpastete mit Wallnldssen

IRMIK HELVASI 7,50
SulRer Weizengriel3 mit Mandeln

KUNEFE 8,90
Engelshaar in Sirup mit geschmolzener
Mozzarella (Zubereitungsdauer 20 - 40 min.)

SsUTLU UN HELVASI 7.90

Helva aus Milch, Mehl & Zucker, im Ofen
karamellisiert, dazu Vanilleeis

WOCHEN GERICHTE

TAGESSUPPE 6,00

1.PATLICAN BOREK (VEGETARISCH) 19,90
Aubergine-, Zucchini- &
Kartoffelschiebengeschichtet mit Hirtenkdse &
Petersilie, Uberbacken mit BechamelsoRe &
Mozzarella, mit Tomatensol3e, dazu
Knoblauchjoghurt & Salat

2.KADAYIFLI INCIK 26,90
Lammhachse auf getrockneten Pflaumen,
Aprikosen & Mandeln, und Apfeln in eigener
Sol3e, Uberbacken mit Kadayif (Engelshaar), aus
dem Ofen, dazu Reis & Salat

3.ANTRIKOT 27,90

Mariniertes Argentinisches Rinder Entrecote
c.a 280- 300gr. vom Grill ( Rosa Gegrillt) dazu
rossmarienkartoffeln, Cacik und Salat

4.ALI NAZIK 25,90

Marinierte Lammfleischwirfeln auf Geréstetem
Auberginenplree und Knoblauchjoghurt, aus dem
Ofen dazu Salat

5.KARISIK BALIK 26,90

Riesen Scampi, Norwegische Lachs Filet,
Seehechtfilet, Baby Calamari vom Grill, dazu
Babykartoffeln, Gemuse und Salat

6.PASA KOFTE 20,90
Spinat- Gemuse auf Hackfleisch Patty ( vom
Lamm und Kalbsfleisch), Mozzarella Uberbacken
in TomatensofRe, dazu Reis und Knoblauchjoghurt

7.AVOKADOLU ISPANAK BASTI

Avocado und Spinat- Gemuse auf
Putenbrustwdirfeln, Gberbacken mit Mozzarella, in
eigener solBe, dazu Reis

22,90

8.KASIM PASA 21,90
Mariniertes, gegrilltes Hahnchenbrustfilet auf
gerOsteten Krauterbrétchen mit Auberginen
und Zucchini, mit Tomatensol3e &
Knoblauchjoghurt im Ofen gebacken, dazu
heille Krauterbutter

HAUSGEMACHTE LIMONADE FUR 4,90
FUR UNSERE WEINEMPFEHLUNG / APERETIF DES MONATS FINDEN
SIE WEITERE INFORMATIONEN AUF DER RUCKSEITE.



GETRANKEKARTE

ROTWEIN

EGEO FL.

CABERNET SAUVIGNON
VON 2017

TROCKEN
Rote Frichte, Vanille,
GewlUrzaromen

MYRINA FL.

CABERNET SAUVIGNON
VON 2021

TROCKEN
Zwetschge, Kirsche,
Rotfruchte

K OF KAPADOKIA FL.

BOGAZKERE
VON 2019

TROCKEN
Rote Frichte, Waldbeere,
Schoko, Pflaumen

RAKI

BEYLERBEYI GOBEK 4CL

BEYERBEYI 0,2L
0,35L
0,70L

EFE FRESH GRAPES 0.70L

HUNKAR DIAMOND 0,70L

BEYOGLU 0,70L
SAKI GOLD 12 0,70L
3—:;_

Reuld ., MEZZE

44,90

30,90

34,90

7,90

29,90
49,50
89,90

76,00

90,00

76,00

89,00

SALGAM
SUYuU

WEISSWEIN

PREMIUM SELECTION
NARINCE - EMIR
VON 2016

FL. 44,90

TROCKEN

WeiRe Frichte, weilRe
Blumen und
Zitrusfrichtearomen

ANGORA
SULTANIYE
VON 2021

FL. 30,90

TROCKEN
Zwetschge, Kirsche,
Rotfrlchte

SCHAUMWEIN

SCAVI RAY
PROSECCO

0,75L 25,90

APERITIF 0,2L

WILDBERRY LILLET 6,90
LILLET, WILDBERRY,
FRUCHTE, MINZE

RAKITO 5,90
LIMETTE, MINZE, BRAUNER
ZUCKER, SODA , RAKI

GIN WILDBERRY 6,50
GIN, WILDBERRY, FRUCHTE,
MINZE

SALGAM SUYU 6,50 7~
SAUERLICHES, SCHARFES -
GETRAK AUS GEMUSE

SANBITTER ORANGE 5,90

HUGO ALKOHOLFREI 5,90
HOLUNDERBLUTE, SODA,
MINZE,LIMETTE

BIER
EFES 0,5L 5,30
PILS

DIE LEGENDE DER
TURKISCHEN BRAUKUNST



