
S P E I S E K A R T E

*Die Informationen über die enthaltenen Zusatzstoffe (Zahlen) sowie der
Allergene (Buchstaben) f inden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte



Bolu is  a c i ty west of  the Black Sea. In the early years,  the Ottomans
were cooked by chefs f rom Bolu. The profess ions spread quickly over
t ime, which is  why Bolu became more and more popular  for  their  cooks.
The f i rs t  cul inary School in  Turkey was establ ished in Bolu -  Mengen and
is  today one of  the most prest ig ious cul inary School in  Turkey.

M E A N I N G

Bolu is t  e ine Stadt westl ich des Schwarzen Meeres. In  den f rüheren
Jahren wurden die Osmanen von Köchen aus Bolu bekocht.  Der Beruf
hat s ich mit  der Zeit  schnell  verbrei tet,  weshalb auch Bolu immer
populärer für  deren Köche wurde. Die erste Kochschule in der Türkei
wurde in Bolu-Mengen gegründet und is t  heute e iner der  
 renommiertesten Kochschulen der Türkei.

B E D E U T U N G  

B O L U

Bolu,  Türk iye´n in Bat i  Karadeniz Bölümü´nde yer alan bir  i ld i r .  Bolu´ lu
Asci lar  Osmanl i  Saray Mutfaginda ünlü olmustur.  Bolu asci  sehr i  olarak
bi l inmektedir.  Bunun nedeni  i se en meshur asci lar in sürekl i  Bolu i l inden
cikmas idi r.  Türk iye´n in i lk  Meslek L ise´s i
Bolu-Mengen´de aci lmist i r  ve Türk iye´n in en iy i  Asci lar  Meslek L ises i `d i r .   

A N L A M I

SCHWARZES MEER / 
BLACK SEA / KARADENIZ 



K A L T E
V O R S P E I S E N

Kichererbsencreme mit  Sesamöl,  Knoblauch & Kräutern 

1 0 - H U M U S                               6 , 2 0

Fein gehacktes Gemüse in pikanter scharfer  Kräutersoße 

1 1 - A C I L I  E Z M E                          6 , 2 0

Joghurt,  Knoblauch, Gurken & fr i sche Kräuter 

1 2 - C A C I K                                5 , 4 0

Salat  aus Bulgur mit  p ikanten Kräutern & Gemüse 

1 3 - K I S I R                                 5 , 4 0

Schafskäse mit  Kräutern in le ichter pikanter Papr ikasoße 

1 4 - P A S A  M E Z E                           6 , 8 0
g

a1, 2, 4

a1, 11

g

i, 11

Geröstete Auberginen mit  Knoblauch & Joghurt  

1 5 - P A T L I C A N  E Z M E                      5 , 5 0

Geröstete Tomaten mit  Walnüssen und pikantem Papr ikapüree

1 6 - M U H A M M A R A                          6 , 2 0

Geröstete Auberginen, Papr ika,  Zwiebeln,  und Tomaten

1 7 - B A B A G A N U S C H                       6 , 5 0

1 8 - G E M I S C H T E R  K A L T E R                1 7 , 2 0       
V O R S P E I S E N T E L L E R

g

i, e



W A R M E
V O R S P E I S E N

Ziegenkäse vom Gri l l  mit  Honig und Walnüssen

1 9 - I Z G A R A  K E C I  P E Y N I R I              1 0 , 5 0

Gebratene Kalbsleber mit  Peters i l ie und Zwiebeln

2 0 - A R N A V U T  C I G E R I                   1 4 , 9 0

Gambas in Ol ivenöl & Kräutern 

2 1 - Z E Y T I N Y A G I N ´ D A  K A R I D E S         1 3 , 9 0

Fr i t t ierte Bulgurbäl lchen gefül l t  mit  Hackf le isch, Wallnüssen, Zwiebeln,
Peters i l ie und Gewürzen 

2 2 - I C L I  K Ö F T E                          1 1 , 9 0

a1,c,g

Fritt ierte Falafel dazu Knoblauch- Joghurt zum Dippen

2 3 - F A L A F E L                              7 , 9 0

a1,a2

b,d

a1,11,1,a,g,h,c

i,11



W A R M E
V O R S P E I S E N

Panierter Hir tenkäse 

2 4 - P E Y N I R  T A V A                         9 , 5 0

Hirtenkäse & Kräuter geroll t  in  Blätterte ig 

2 5 - S I G A R A  B Ö R E K                       7 , 4 0

Spinat & Hirtenkäse ummantelt  mit  Blätterte ig 

2 6 - M U S K A  B Ö R E K                        7 , 4 0

Peynir  Tava, S igara Börek, Muska Börek, Falafel,  Patl ican Kizartma, Kabak
Kizartma, dazu Tomatensoße und Knoblauchjoghurt  zum Dippen

2 9 - G E M I S C H T E R  W A R M E R               1 6 , 3 0
V O R S P E I S E N T E L L E R  

a1,c,g

Gebratene Zucchin i ,  dazu Tomatensoße und Knoblauchjoghurt  zum Dippen 

2 8 - K A B A K  K I Z A R T M A                     8 , 6 0

Gebratene Aubergine, dazu Tomatensoße und Knoblauchjoghurt  zum Dippen

2 7 - P A T L I C A N  K I Z A R T M A                 8 , 6 0

a1,c,g

c,g

g

g

a1,c,g,i,11



V E G E T A R I S C H E
G E R I C H T E

Aubergine gefül l t  mit  Zwiebeln,  Peters i l ie,  Karotten, Papr ika,  Sultan ien und
Seller ie in  herzhafter Tomatensauce mit  Mozzarel la überbacken, dazu Reis  und
Joghurtsauce 

3 0 - I M A M  B A Y I L D I                      1 8 , 9 0

Gefül l te Zucchin i  mit  saut iertem Spinat und Gemüse in Tomatensauce,
überbacken mit  Hir tenkäse, dazu Reis  und Joghurtsauce 

3 1 - I S P A N A K L I  K A B A K                  1 8 , 9 0

Gemischte Pi lzpfanne mit  Tomaten, Zwiebeln und Papr ika,  dazu Reis  

3 2 - M A N T A R  T A V A                      1 8 , 7 0

Gebratene Aubergine-,  Zucchin i - ,  Papr ikawürfel  in  Tomatensauce überbacken
mit  Knoblauchjoghurt,  dazu Reis  

3 3 - A N A T O L I A  G Ü V E C                  1 8 , 7 0

8, a1, a2, e, g, i

8, a1, a2, e, g, i

8, a1, a2, e, g, i

8, a1, a2, e, g, i

Gemischter Salattel ler  mit  paniertem Hirtenkäse und gegr i l l ten Austernpi lzen 

3 4 - B O L U  S A L A T                        1 6 , 6 0

Gemischter Salattel ler  mit  gegr i l l tem Ziegenkäse 

3 5 - C A M L I K  S A L A T                     1 7 , 4 0

c,g,k

c,g,k

A U F  W U N S C H  G I B T S  A U C H  V E G A N E  G E R I C H T E



H A C K F L E I S C H
G E R I C H T E

Hackfle ischbällchen (Lamm & Kalb),  dazu Aci l i  Ezme, Reis  und Gemüse 

3 6 - I Z G A R A  K Ö F T E                     1 9 , 2 0

Hackfle ischtasche (Lamm & Kalb),  gefül l t  mit  saut iertem Blattspinat  und
ger iebenem Käse, dazu Reis  und Joghurtsauce mit  gewürfelte,  gebratene
Aubergine und Zucchin i

3 7 - B O L U  K Ö F T E                        2 2 , 6 0

Hackfle ischspieße (Lamm & Kalb) "Adana Art"  vom Gri l l  mit  Reis,  f r i schem
Gemüse und Cacik 

3 8 - A D A N A                             2 1 , 4 0

Hackfle ischspieße (Lamm & Kalb) auf  gerösteten Kräuterbrötchen in
Tomatensauce und Knoblauchjoghurt,  im Ofen gebacken

3 9 - A D A N A  M I T  J O G H U R T              2 1 , 7 0

Hackfle ischspieße (Lamm & Kalb) in  Lavash Fladen gewickelt  mit  Tomatensauce
und Knoblauchjoghurt,  dazu Salat  

4 0 - B E Y T I                              2 2 , 6 0

g, i

a1, g

g, i

g, i

a1, g,8,a2



L A M M F L E I S C H
G E R I C H T E

Marin ierte Lammkoteletten vom Gri l l  mit  gerösteten Auberginen, Papr ika,
Zwiebeln und Tomaten, dazu Salat  

4 1 - K Ö Z L E M E L I  P I R Z O L A               2 9 , 5 0

Marin ierte Lammkoteletten vom Gri l l  mit  Reis,  f r i schem Gemüse und Cacik

4 2 - K U Z U  P I R Z O L A                      2 8 , 1 0

Lammfleischspieße vom Gri l l  mit  Reis,  f r i schem Gemüse und Cacik

4 3 - K U Z U  S I S                            2 6 , 3 0

Marin ierte Lammspieße vom Gri l l  auf  gerösteten Kräuterbrötchen in Tomatensauce
und Knoblauchjoghurt,  im Ofen gebacken

4 4 - S I S  M I T  J O G H U R T                   2 6 , 3 0

Lammfleischwürfel  mit  Champignons,  Zwiebeln,  Tomaten und Papr ika aus der
Pfanne, dazu Reis  

4 5 - K U Z U  K A V U R M A                     2 7 , 2 0

g, i

g, i

g, i, a1

g, i

c, g, k

Gemischter Salattel ler  mit  gegr i l l tem Lammfleischspieß, S igara Börek und Muska
Börek 

4 6 - C H E F ´ S  S A L A T                       2 1 , 9 0
c,g,k



K A L B F L E I S C H
G E R I C H T E

Kalbfle ischwürfel,  Zwiebeln,  Spitzpapr ika und Tomaten aus der Pfanne, dazu
Reis  

4 7 - S A C  K A V U R M A                     2 4 , 9 0

Marin ierte Kalbf le ischspieße vom Gri l l  mit  Reis,  f r i schem Gemüse und Cacik 

4 8 - D A N A  S I S                          2 2 , 6 0

Marin ierte Kalbf le ischspieße vom Gri l l  auf  gerösteten Kräuterbrötchen mit
Auberginen und Zucchin i ,  Tomaten und Knoblauchjoghurt,  im Ofen gebacken 

4 9 - D A N A  S I S  M I T  J O G H U R T          2 2 , 6 0

g, i

g, i

g, i

Marin ierter gemischter Gr i l l tel ler  (Lamm, Kalb, Pute, Hähnchen, Hackf le isch) mit
Reis,  f r i schem Gemüse und Cacik

5 0 - K A R I S I K  I Z G A R A                    3 1 , 5 0
g, i, a1

Gemischter Salattel ler  mit  gegr i l l tem Kalbsspieß und paniertem Hirtenkäse

5 1 - I S T A N B U L  S A L A T                     1 8 , 1 0

c,g,k



Marin iertes Hähnchenbrust f i let  vom Gri l l  mit  Reis,  Austernpi lzen, f r i schem
Gemüse und Cacik

5 2 - T A V U K  I Z G A R A                     1 9 , 7 0

Marin ierte Putenbrustspieße vom Gri l l  mit  Reis,  f r i schem Gemüse und Cacik

5 3 - H I N D I  S I S                          1 9 , 7 0

Hähnchenwürfel  mit  Champignons,  Zwiebeln,  Tomaten und Papr ika aus der
Pfanne, dazu Reis  

5 4 - T A V U K  K A V U R M A                  2 0 , 9 0

P U T E N  &  H Ä H N C H E N
G E R I C H T E

g, i

g, i 

g, i 

Gemischter Salattel ler  mit  gegr i l l tem Hähnchenbruststre i fen und Ziegenkäse 

5 5 - K Ö Y L Ü  S A L A T                      1 8 , 8 0
c,g,k



B E I L A G E N

6 3 - G E M I S C H T E S  G E M Ü S E               5 , 8 0

6 4 - R O S M A R I N  K A R T O F F E L              5 , 8 0

6 5 - P O M M E S  F R I T T E S                    4 , 8 0

6 6 - P O T A T O E  W E D G E S                   5 , 6 0

6 7 - R E I S                                  3 , 3 0

6 8 - K N O B L A U C H B R O T  ( P I D E )            3 , 3 0

6 9 - O R E G A N O B R O T  ( P I D E )              3 , 3 0

7 0 - K N O B L A U C H  J O G H U R T               3 , 3 0

i

a1

g

a1

Tomaten, Gurken, Papr ika,  Zwiebeln,  Peters i l ie und Hirtenkäse 

6 0 - C O B A N  S A L A T                      1 0 , 8 0
c, g, k

Gemischter Salattel ler  -  Groß

6 2 - B Ü Y Ü K  S A L A T                        7 , 1 0  
c, g, k

Gemischter Salattel ler  -  Kle in

6 1 - K Ü C Ü K  S A L A T                        4 , 1 0
c, g, k



H E I S S E
G E T R Ä N K E

Verschiedene Teesorten an der Bar erhältl ich 

T A S S E  T E E                               

A P F E L T E E  M I T  Z I M T                     

C A Y - T Ü R K I S C H E R  S C H W A R Z T E E        

M O C C A - T Ü R K I S C H E R  K A F F E E           

E S P R E S S O                               

D O P P E L T E R  E S P R E S S O                  

R I S T R E T T O                              2 , 4 0    

E S P R E S S O  M A C C H I A T O                 3 , 2 0

C A F F E  C R E M A                           

A M E R I C A N O                             

C A P P U C C I N O                            

L A T T E  M A C C H I A T O                      

C A F F E  L A T T E                            

F L A T  W H I T E                             

M I L C H K A F F E E                           

1, 9

1, 9

1, 9

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

1, 9, g

            
3 , 5 0

3 , 5 0

     
 2 , 4 0       

            
3 , 7 0

2 , 1 0

3 , 7 0

3 , 8 0

3 , 4 0

3 , 5 0

            
3 , 8 0

3 , 6 0

            
3 , 2 0

3 , 7 0

H E I S S E  S C H O K O L A D E                   3 , 7 0        
1, 9, g



A L K O H O L F R E I E
G E T R Ä N K E

Türk ische Buttermilch

H A U S G E M A C H T E R  A Y R A N  0 , 4 L          

T A F E L W A S S E R  S P R U D E L  0 , 4 L           

F L . A Q U A  M O R E L L I  

S T I L L  /  S P R U D E L
    

C O C A - C O L A ,  C O C A - C O L A  Z E R O ,  

M E Z Z O - M I X ,  F A N T A ,  S P R I T E ,  

V I O  B I O - O R A N G E ,  V I O  B I O  Z I T R O N E - L I M E T T E                   

Apfel,  Ananas,  Mango, Ki rsche, Johannesbeere, Orange, Maracuja,  Rhabarber 

F R U C H T S Ä F T E  0 , 2 L                      

Apfel,  Ananas,  Mango, Ki rsche, Johannesbeere, Orange, Maracuja,  Rhabarber 

S A F T S C H O R L E  0 , 4 L                  

S A F T S C H O R L E  0 , 2 L                     

g

3, 4, 5, 8

2, 11

3 , 9 0

0 , 3 3 L  /  3 , 9 0

3 , 9 0

3 , 2 0

4 , 6 0

3 , 3 0

D A S  O R I G I N A L E  A U S  D E R  G L A S  F L A S C H E

0 , 2 5 L  /  3 , 2 0

0 , 7 5 L  /  6 , 9 0

2, 11

2, 11

4, 5 

2, 11

R A U C H  E I S T E E  /  Z I T R O N E  /  P F I R S I C H

VEGAN

F U Z E T E A  /  E I S T E E  

P F I R S I C H  /  Z I T R O N E  /  W A S S E R M E L O N E - M I N Z E

0 , 3 L  /  4 , 1 0

0 , 3 3 L  /  4 , 1 0

0 , 3 3 L  /  3 , 9 0

0 , 3 L  /  3 , 9 0



B I E R

A N D E C H S E R  H E L L  0 , 5 L                  4 , 4 0

H E L L E S  A L K O H O L F R E I  0 , 5 L             4 , 4 0

A N D E C H S E R  D U N K L E S  0 , 5 L             4 , 4 0

A N D E C H S E R  W E I S S B I E R  0 , 5 L           4 , 8 0

W E I S S B I E R  D U N K E L  0 , 5 L               4 , 8 0

W E I S S B I E R  A L K O H O L F R E I  0 , 5 L        4 , 8 0

R A D L E R  0 , 5 L                            4 , 4 0

R U S S E N  0 , 5 L                            4 , 8 0

E F E S  P I L S  0 , 3 3 L                        4 , 2 0

a2

a1, a2

a2

a2

a1, a2

a1, a2

a1, 11

a1, a2, 11

a2

T Ü R K I S C H E S  B I E R



A P E R I T I F

Aperol 50 ml,  Prosecco 50 ml,  Soda, Orangenscheibe

A P E R O L  S P R I T Z  0 , 2 L                    6 , 6 0

Prosecco, Soda, Bas i l ikumblätter,  Orangenscheibe 

R A M A Z O T T I  S P R I T Z  0 , 2 L               6 , 6 0

S A N B I T T E R  M I T  O R A N G E N S A F T  
A L K O H O L F R E I  0 , 2 L                      5 , 3 0

2 cl  Holunderblütens i rup, 160 ml Prosecco, Soda, Minze, L imette 

H U G O  0 , 2 L                               6 , 7 0

2cl Holunderblütens i rup, Soda, Tonic Water,  Minze, L imette 

H U G O  A L K O H O L F R E I  0 , 2 L               4 , 8 0

5 cl  L i l let  Rouge Tonic,  Tonic Water,  Orangenscheibe

L I L L E T  R O U G E  T O N I C  0 , 2 L              6 , 7 0

m, 1, 10

m, 1, 10

Campar i  80 ml,  Prosecco 80 ml,  Orangenscheibe

C A M P A R I  S P R I T Z   0 , 2  L                6 , 7 0
m, 1, 10



S P I R I T U O S E N

T E Q U I L A  S I E R R A  S I L V E R  2 C L           4 , 5 0

G R A P P A  N A R D I N I  2 C L                   4 , 5 0

A V E R N A  4 C L                             5 , 1 0

T E Q U I L A  S I E R R A  G O L D  2 C L             4 , 5 0

S A M B U C A  M O N I L A R I  2 C L                4 , 5 0

O B S T L E R  2 C L                             4 , 5 0

B I T T E R S

R A M A Z O T T I  4 C L                         5 , 1 0

C O G N A C

H E N N E S S Y  F I N E  D E  C O G N A C          
2  C L                                     6 , 1 0

B O M B A Y  S A P P H I R E  D R Y  
4  C L                                     6 , 5 0

G O R D O N S  L O N D O N  D R Y  
4  C L                                     6 , 5 0

H A V A N A  C L U B  3  Y E A R S  
2  C L                                      6 , 5 0

H A V A N A  C L U B  3  Y E A R S  
F L . 0 , 7 L                                 4 8 , 0 0

C H I V A S  R E G A L  1 2  Y E A R S  
4  C L                                      7 , 5 0

J A C K  D A N I E L S  4 C L                      6 , 5 0

G I N

R U M

W H I S K Y

V O D K A
A B S O L U T  V O D K A  
2  C L                                      6 , 5 0

A B S O L U T  V O D K A  
F L .  0 , 7 L                                5 0 , 0 0



W E I S S W E I N

      Feine weiße Frucht,  Z i t rusaromen und Orangenblütennoten
                   -  Kavadl idere Zentralanatol ien Cuvée -   
                     (Schmeckt am besten mit  Hähnchen und F isch) 

             C A N K A Y A  T U R K E Y  

0 , 1 L  4 , 2 0          0 , 2 L  6 , 9 0           F L .  2 5 , 5 0

                Ananas,  Grapefru i t ,  Grüner Apfel  und Zit rone 
                        -  Türkei  Sultan iye Nar ince Cuvée -  
                    (Schmeckt am besten mit  Meze, Salat  und Gemüse)

           V I L L A  D O L U C A  L E G E N D  

0 , 1 L  4 , 2 0           0 , 2 L  7 , 2 0          F L .  2 6 , 9 0

                            Aromen von gelben Früchten
              -  Nar ince und dem kraftvol len lebendigen Emir-
                     (Schmeckt am besten mit  Geflügel und Hirtenkäse)

                D O L U C A  A N T I K

0 , 1 L  4 , 3 0           0 , 2 L  7 , 2 0          F L .  2 6 , 9 0

W E I N S C H O R L E  0 , 2 L                     5 , 4 0

S Ü S S E  W E I N S C H O R L E  0 , 2 L             5 , 4 0

m

m

m

m

m



R O T W E I N

Intens ive Aromen von Sauerk i rschen und Schwarzen Pf laumen, t rocken
             -  Ostanatol ien Cuvée aus Öküzgözü & Bogazkere -

                          (Schmeckt am besten mit  gegr i l l tem Fle isch)

            K A V A K L I D E R E  Y A K U T

0 , 1 L  4 , 2 0        0 , 2 L  6 , 9 0         F L . 2 6 , 9 0

              Aromen von roten Früchten und Gewürzen, t rocken
                      -  Öküzgözü Trauben aus Ostanatol ien -  
                   (Schmeckt am besten mit  Kebap und gegr i l l tem Fle isch)

           V I L L A  D O L U C A  L E G E N D  

0 , 1 L  4 , 2 0         0 , 2 L  6 , 2 0        F L . 2 7 , 5 0

Aromen von re i fer  K i rsche, Kornelk i rsche, Trockenfruchtf le isch & Vani l le 
                         -  aus der Region Denizl i  / Ägäis  -
                         (Schmeckt am besten mit  gegr i l l tem Fle isch)

               D O L U C A  A N T I K  

0 , 1 L  4 , 3 0        0 , 2 L  7 , 2 0        F L .  2 7 , 9 0

W E I N S C H O R L E  0 , 2 L                     5 , 4 0

m

m

m

m



R O S E W E I N

   Aromen von f r i schen Früchten, Erdbeere und Himbeere, t rocken
                      -  Kavakl idere Anatol ien,  Denizl i  /Ägäis  -  
                     (Schmeckt am besten mit  Geflügel,  F isch und Schärfe)

             K A V A K L I D E R E  L A L  

0 , 1 L  4 , 2 0        0 , 2 L  6 , 9 0         F L . 2 5 , 9 0

P R O S E C C O                          F L . 2 5 , 9 0

P R O S E C C O  2 C L                          4 , 5 0

D U B L E  R A K I  0 , 4 C L                      5 , 9 0

P R O S E C C O
C H A M P A G N E R

R A K I

Y E N I  R A K I  0 , 3 5 L                       3 8 , 0 0

Y E N I  R A K I  0 , 7 L                        7 6 , 0 0

A L T I N  S E R I S I  R A K I  0 , 3 5 L             4 2 , 0 0

m

m

m

A U F  W U N S C H  G I B T  E S  N O C H  W E I T E R E  S O R T E N  /  G R Ö S S E N



C O C K T A I L

6 cl Cachaca, L imette, 2 cl  Zuckers i rup

C A I P I R I N H A                             8 , 7 0

6 cl Vodka, L imette, weißer Rohrzucker 

C A I P I R O S K A                             8 , 7 0

4 cl Vodka, 2 cl  Pf i rs ichl ikör,  6 cl  Cranberrynektar,  6 cl  Orangensaft

S E X  O N  T H E  B E A C H                     9 , 2 0

4 cl Rum Braun, 3 cl  Rum Gold, 2 cl  L imettensaft ,  3 cl  Grapefru i t

M A I  T A I                                 9 , 8 0

Rum 73%, Rum Braun & Weiß, Grenadine, Zi t ronensaft ,  Orangensaft ,  Ananassaft

Z O M B I E                                  9 , 8 0

5 cl  Rum Weiß, Minze, 3 cl  L imettensaft ,  2 cl  Zuckers i rup, 
6 cl  Soda Water

M O J I T O                                  8 , 7 0

9 cl  Rum Braun, 3 cl  L imettensaft ,  1 ,5 cl  L imettensaft ,  1 ,5 cl  Grenadine, 
1  cl  Zuckers i rup, 7 cl  Soda Water

P L A N T E R S  P U N C H                       9 , 8 0

6 cl Whiskey, 3 cl  Z i t ronensaft ,  2 cl  Zuckers i rup

W H I S K E Y  S O U R                         9 , 8 0

6 cl Gin,  3 cl  Z i t ronensaft ,  2 cl  Zuckers i rup, 7 cl  Soda Water

G I N  F I Z Z                                8 , 7 0

6 cl Gin,  3 cl  Z i t ronensaft ,  2 cl  L imettensaft  

G I N  G I M L E T                             8 , 7 0



A L K O H O L F R E I E
C O C K T A I L S

Ananassaft ,  Maracujasaft ,  Z i t ronensaft ,  Grenadine

B O R A  B O R A                              6 , 6 0

Ananassaft ,  Orangensaft ,  Coco Tara,  Sahne

C O C O N U T  K I S S                          6 , 6 0

Ananassaft ,  Orangensaft ,  Maracujasaft ,  Z i t ronensaft ,  Grenadine

T R O P I C A L  H E A T                         6 , 6 0

Minze, L imette, Rohrzucker,  Soda Water 

V I R G I N  M O J I T O                         6 , 6 0

Maracujasaft ,  L imettensaft ,  Ginger Ale, Rohrzucker,  Minze

I P A N E M A                                 6 , 6 0

A B  2 1  :  0 0  U H R  A L L E  C O C K T A I  L ´  S 
 F Ü R  N U R  5 ,  9 0 



D E S S E R T
H A U S G E M A C H T

Schokoküchlein mit  f lüss igem Kern,  dazu Vani l leeis

S C H O K O  S O U F F L E                       7 , 9 0

Gebratenes Schichtbrot gefül l t  mit  P istaz ien und Kaymak (Milchcreme),      
 dazu Vani l leeis

K A T M E R                                  9 , 5 0

Türk ische Blätterte igpastete mit  Walnüssen

B A K L A V A                                 6 , 9 0

Süßer Weizengr ieß mit  Mandeln 

I R M I K  H E L V A S I                          7 , 5 0

Engelshaar in  S i rup mit  geschmolzenem Mozzarel la
(Zuberei tungsdauer 20 -  40 min)

K Ü N E F E                                  8 , 9 0



Z U S A T Z S T O F F E

1  = mit  Farbstof fen
2 = mit  Konserv ierungsstof fen 
3 = mit  Ant ioxidat ionsmittel  
4 = mit  Geschmacksverstärkern 
5 = geschwefelt  
6 = geschwärzt 
7 = mit  Phosphat 
8 = mit  Milcheiweiß 
9 = Koffe inhalt ig 
10 = chin inhalt ig 
1 1  = mit  Süßungsmitteln 
12 = enthält  e ine Phenylalan inquelle 
13 = gewachst 
14 = mit  Nit r i tpökesalz
15 = Tartraz in (kann die Akt iv i tät  und Aufmerksamkeit  von Kindern beeinf lussen)
a1  = Weizen 
a2 = Gerste 

A L L E R G E N E

a = glutenhalt iges Getreide (namentl ich Weizen, Roggen, Gerste,  Hafer,
Dinkel,  Kamut oder Hybr idstämme davon sowie Erzeugnisse daraus nennen)
b = Krebst iere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c = E ier  und E ierzeugnisse 
d = F isch und F ischerzeugnisse 
e = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
f  = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse 
g = Milch und Milcherzeugnisse 
h = Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse  (namentl ich Mandeln,
Haselnüsse, Wallnüsse, Kaschunüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistaz ien,
Macadamia-  oder Queenslandnüsse sowie daraus hergestel l te Erzeugnisse
nennen) 
i  = Sel ler ie und Seller ieerzeugnisse 
k = Senf  und Senferzeugnisse
l  = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
m = Schwefeldioxid und Sulphi te 
n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse 
o = Weicht iere und Weicht iererzeugnisse 


